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INGILIZ USULU MEYVELI KEK

www.miele.com.tr

110 gr. Gekirdeksiz Uziim

110 gr. kuru Uziim

85 gr. siyah Uzim

50 gr. Kayisi, kuru

50 gr. Kokteyl kirazi

25 gr. Meyve sekerlemesi

3 yemek kasigi st

110 gr. Un

1/4 cay kasigi All Spice (Targin, Muskat, Karabiber)
1/4 cay kasigi Targin

1/8 cay kasigr Muskat, yeni ¢ekilmis
25 gr. Badem, ¢ekilmis

1/2 Portakal kabugu rendesi

1/2 Limon kabugu rendesi

110 gr. Tereyagdi, yumusak

110 gr. esmer Seker

2 Yumurta, buyUk boy (L)

1 yemek kasigi Seker Pekmezi

Kokteyl kirazlarini sGiziin ve kayisi ve meyve sekerlemeleri ile birlikte ufak pargalara bélin. BiiyUk bir kabin igine
koyun, sut ilave edin, karigtirin ve birkag saat veya bir gece boyunca bdyle birakin.

Tereyadi ve sekeri krema haline gelinceye kadar ¢irpin, yumurtalari tek tek ilave edin ve seker pekmezini buna
katin. Baharatla karistirilan una bademleri, limon ve portakal kabuklarini ve kanyakta yatirilan meyveleri
karistirin.

Bir kelepgeli kalibin tabanini hafifce yagdlayin ve Ustline firin kagidi déseyin.

Hamuru icine bosaltin, Gstind bir bigakla dizeltin, kek kalibini iki kat yagl kagitla értiin ve bir sicimle baglayin.
Finnda pisirin ve daha sonra kek kalibini sogumaya birakin.
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