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INGILIZ KEK

100 Gr Sana Hamurigi

1 Tath Kagi§i kakao

100 gr sade ¢ikolata

1 Su Bardag@i pudra sekeri

2 Cay Bardagi un

0,5 Gay Kasigi kabartma tozu
2 Adet yumurta

Oda sicakhiginda yumusatiimig margarini krema kivamini alincaya kadar mikserle ¢irpin. Pudra sekerini ilave
edip 5 dakika daha ¢irpmaya devam edin. Yumurtalari birer birer ekleyip yedirinceye kadar ¢irpin. Un ve
kabartma tozunu ilave edip kek hamuru kivaminda karistinnn. Hamuru iki esit parcaya ayirin. Yarisina kakao
ilave edip karistirin. Her iki hamuru ayri ayri yaglanmis diz tepsilere yayin 120 dereceye ayarlanmig firinda
pisirin. Soguyunca kekleri tepsilerden ¢ikarin. Gikolatayr benmari usuli eritin. Her iki keki de kiigUk kareler
halinde kesip dilimleyin. DUz bir servis tepsisine 1 kakaolu 1 sade olmak Uzere birlesme yerlerini eritiimig
cikolataya batirarak yerlestirin. Soguyunca mevsim meyveleriyle sisleyip servis yapin.
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