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INGILIZ BALIK CORBASI

30 gr (2 corba kasigi) margarin

4 taze sogan (ince kiyilmis)

500 gr ayiklanmis beyaz etli balik

2 tath kasigi un

750 gr (3+3/4 su bardagi) sit

1 cay kasigi karabiber

1 kahve kagigi maydanoz (kiyilmig)
kahve kagiginin ucuyla kirmizi biber
125 gr (1/2 su bardagi) aci krema

Orta boy bir kapta, yagi orta ateste eritiniz. Yag kizinca, taze sodanlari koyup arasira karigtirarak 4 dakika,
soganlar kizarincaya kadar pisiriniz.

Ayiklanmig beyaz etli balik etlerini tencereye koyup, devamli karistirarak 1 dakika pisiriniz.

Tencereyi atesten alip, tahta kasikla unu ekleyerek purtiksiz bir bulamag elde ediniz. Devamli karigtirarak sutl
yavas yavas katip tencereyi yeniden atese oturtunuz. Karistirmaya devam ederek 2-3 dakika, karigim hafif
koyulasincaya kadar pisiriniz.

Atesin altini kisip, karabiber, maydanoz ve pul kirmizi biberi ekleyip, 10 dakika agir ateste pisiriniz.

Aci kremayi katip ¢corbay! devamli karistirarak 3 dakika kaynatmadan pisirdikten sonra atesten indiriniz.
Gorbayi servis kaselerine yada biyUk bir gorba kasesine bosaltip servis ediniz.
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