é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

INEKLI KANEPE

200 gr salam

2 adet yesil zeytin

1 yemek kagigi zeytin ezmesi
2 adet siyah zeytin

1 adet domates

1 kalip beyaz peynir

2 tatl kagigi tereyag

4 adet sandavi¢c ekmegi
1 adet salatalik

1 adet kirmizi biber
100 gr sucuk

Yuvarlak sandvig ekmeklerini enlemesine ortadan ikiye kesin. Bir kasede bir kalip beyaz peynir, ince kiyllmig
sucuk, kabuklariyla birlikte kiip dogranmig salatalik ve ¢ekirdegi ¢ikarilmis domatesi karigtirin.

Alt ekmeklerin Gzerlerine iki tath kasigi margarin strdikten sonra hazirladiginiz sosu tzerlerine yayip diger
ekmeklerle Gzerlerini kapatin.

Inegi stslemek icin: Bir yemek kagig zeytin ezmesini ine@in saci olarak sekilde ekmegin bir késesine sdrdn.
Daha sonra ince dilimlenmis yesil ve siyah zeytinden g6z, ¢ok ince dilinmis olan salamdan kulak ve boynuzlar
yaparak ekmeklerin Gzerine yerlegtirin.

Oval sekilde kesilmis ince dilim salami burnu olarak ekmegin tizerine yerlestirin. Kirmizi biberi minik minik kesin
ve inegin burnunu kirmizi biberle stsleyerek servis edin.
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