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INCIRLI YAZ PASTASI

6 Adet Kuru incir

1 %2 Su Bardagdi Un (300g)

1 Paket Hamur Kabartma Tozu

3 Yumurta

1 Su Bardag Toz Seker (175g)

1 Su Bardagi Ceviz

1/3 Cay Kasigi Targin

Surup igin:

1 %2 Su Bardagdi Su (300ml)

Y2 Su Bardagi Toz Seker (85g)

1 Tath Kagigi Hizh Gézinen Kahve
Muhallebi igin:

4 Yemek Kasig Pakmaya Bugday Nisastasi (209)
5 Yemek Kagidi Un (309)

6 Yemek Kasidi Toz Seker (72g)

2 2 Su Barda@ Sut (500ml

1 Yemek Kasigi Margarin (189)

1 Paket Pakmaya Krem Santi
Uzeri icin:

Taze Nane veya Feslegen Yapraklari
Kuru / Taze Meyveler

Finninizi énceden 160 °C ayarlayip isitin.
Kuru incirleri iik suda 5-10 dakika islatip, suyunu sizin. Gok ince dograyin.
Yumurta ve sekeri ¢cirpma kabina alip, mikser yardimi ile 3-4 dakika ¢irparak kabartin.

Yumurtal karigimin Gizerine un ve kabartma tozunu eleyerek aktarin. Targin ve cevizi de ekleyerek spatula ile

karigtirin.

Yaglanmig cam firin tepsisi veya kek kalibina incirleri aktarin ve yayin. Uzerine kek karisimini dékiip, dnceden

1600C 1sitilmig firnda 35-40 dakika pisirin.

Surup malzemelerini bir sos tenceresine alip, 2-3 dakika kaynatip ilik kekin Gzerine dokin.

Muhallebi igin un, sit ve toz sekeri bir sos tenceresinde orta-ylksek ateste, karigtirarak pisirin.

Muhallebi kivami almaya basladiginda margarini ilave edip karistirarak eritin. Ocaktan alip sogumaya birakin.
Soguyan muhallebiyi, toz krem santi ile mikser yardimiyla ¢irparak muhallebi kremasini elde edin.

Nisastall muhallebi kremasini kek Uzerine bir spatula veya bigak yardimiyla yayin ve buzdolabinda 2-3 saat

sogutun.
Uzerinde taze nane veya feslegen yapraklari ile soguk servis edin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/incirli-yaz-pastasi-vt89677

© lezzetler.com tarif n0:122171 « adi:incirli Yaz Pastasi « génderen:hedef « indirme tarihi:06.05.2024 - 13:06


https://img.lezzetler.com/yuklenen2/incirli-yaz-pastasi-122171.jpg
http://www.tcpdf.org

