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INCIRLI VE CEVIZLI SUTLU TATLI

Malzemeler:

Kek icin:

6-7 adet kuru incir

1 su bardagi ceviz ici

1 su bardagi tozseker
1 su bardagi kepekli un
3 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

Serbet icin:

1,5 su bardagi su

1 ¢orba kasigi granil kahve
3 corba kagiJi tozseker

Muhallebi igin:

1 litre light sut

2 ¢orba kagiJi nisasta

2 corba kasigi kepekli un
4 corba kasigi tozseker
20 gram tereyag!

1 paket toz kremganti

Yapiligt:

Kek igin incirleri zar seklinde dograyip 1lik suda yumusayincaya kadar bekletin. Yumurtalar ve tozsekeri gukur
bir kapta iyice ¢irpin. Unu ve kabartma tozunu eleyerek ekleyin ve birkag dakika daha ¢irpin. En son olarak
cevizleri ve zar seklinde dogranmis incirleri ilave edin. Tahta bir kagikla karigtirdiktan sonra isiya dayanikli
dikdértgen bir firin kabinin igcine dékin. Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firinda Uzeri kizarincaya kadar
pisirin.

Muhallebi igin siit, nisasta, un ve tozsekeri sos tenceresine alin. Kisik ateste muhallebi kivamina gelene dek
karistirarak pisirin. Ocaktan indirmeye yakin birkag dakika kala tereyagini ekleyin. Birka¢ tasim kaynatip
ocaktan alin. Toz halindeki kremsantiyi ilave edip mikserle pUtirsiz bir kivam elde edene dek mikserle ¢irpin.
Keki islatmak i¢in tozseker, granil kahve ve suyu seker iyice eriyinceye kadar karistirin. Pigen keki firindan
¢ikarin ve hazirladiginiz kahveli sudan Gzerine dékin. En son muhallebiyi kekin tGzerine yayin. Buzdolabinda
birka¢ saat beklettikten sonra dilimleyip istege gore rendelenmis ¢ikolata ve Antepfistigi ici ile stsleyip servis

yapin.
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