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INCIRLI VE BOGURTLENLI KEK

https://www.ruhundoysun.com

350 g Toz seker

3 adet Yumurta

115 g Eritilmis Tereyagd

2 adet Misket Limonu Kabudu Rendesi
1 adet Misket Limonu Suyu
225g Un

150 g Bogurtlen

4 adet Incir

Uzeri igin:

Pudra Sekeri

Kalip igin:

Galeta Unu

Tereyagdi

Grundig firini 180 C[2lye ayarla.

22 cm capindaki kek kalibini yaglayip, galeta unuyla kapla.

Seker ve yumurtalar mikserin yiiksek devrinde 2 dakika ¢irp. Eritilmis tereyagdi ve misket limonu kabuklarini
ilave et. Mikserin hizini disurerek un ve misket limonu suyunu ekle. Kenarlarda kalan malzemeleri spatulayla
slyirarak hamura kat, plrlizstiz bir kivam elde edene kadar karigtir.

Hamuru kaliba dok, Uzerini dizlegtir.

Incirleri 8[Z]e kes. Bogurtlen ve incirleri yavasga hamurun igine yerlestir ve yiizeyini kapla.

Once finnin en alt rafinda 40 dakika, daha sonra bir yiksek rafta yaklasik 15 dakika pisir.

Kaliptan ¢ikarip soguttuktan sonra pudra sekeriyle servis et.
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