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INCIRLI UNSUZ VE SEKERSIZ KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

5 adet kuru incir

1 adet muz

0,5 su bardagdi ¢ekirdeksiz kuru Gzim

0,5 su bardagi Hindistan cevizi rendesi

0,5 su bardag ceviz

0,5 ¢ay kasigi toz targin

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu

1 cay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Vanilya

Kuru incirleri bir kaseye alip Uzerine sicak su dokun. 10 dakika bekletip suyunu siiziin ve iri pargalara kesin.
Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C

Muzun kabugunu soyun. Incir, muz, kuru Gzim, Hindistan cevizi rendesi, ceviz, targin, hamur kabartma tozu ve
vanilya aromasini mutfak robotuna alin ve plre haline gelinceye kadar karistirin. Karigimi bir kaseye alin. Tatl
kasiQi ile alip ikinci bir kasik yardimi ile siyirarak tepsiye aralikli siralayin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Firnndan ¢ikarip sogumaya birakin.
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