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INCIRLI TURTA

9 adet biyik boy incir
2 su bardagi un

10 corba kasigi tereyagi
7 corba kasigi soguk su
2 ¢corba kasigi un

10-15 adet vigne

4 corba kasigi toz seker
4 corba kasigi ceviz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 adet yumurta sarisi
Bir tutam tuz

Elenmisg un, tuz ve sekiz ¢orba kagigi soguk tereyagini blenderdan gegirin. Su ekleyip karistirin ve yogurun.
Uzerini kapatip 10-15 dakika dinlendirin. iri dogranmis incir, un, visne ve toz sekeri karigtirin. Cevizi katin.
Hamuru ikiye bélip unlanmig zeminde agin. Birinci parcay! tart kalibina yerlestirin. Uzerine incirli karigimi dokin.
Kalan tereyadini kiigiik parcalara ayirip incirlerin (izerine serpistirin. ikinci hamuru kapatip catalla delin. Yumurta
sarisi surip dnceden isitiimig 180 derece firinda 40 dakika pigirin.

Fotograf "bahcivan teyze" tarafindan génderildi. 30.07.2014
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