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INCIRLI TEPSI PASTASI

Kek igin:

300 gr. stizme yogurt
150 gr. seker

2 adet yumurta

500 gr.un

2 paket kabartma tozu
120 ml. siviyag

Un

Tuz

Harg icin:

1 kg. mUrdum erigi

5 adet olgun incir

30 ml. limon suyu

35 gr. seker

50 gr. dolmalik fistik
70 gr. bal

Yodurt, seker, bir tutam tuz, yumurtalar, yagd, un ve kabartma tozunu mikserin hamur karistirma ucu ile karistirin.
40x25 cm. ¢capindaki tepsiye firin kagidi serin.

Meyveleri temizleyin. Incirleri 6[Zsar dilime kesip limon suyu ile kangtinn. Eriklerin gekirdeklerini gikartin.
Hamuru agip firin tepsisine yayin. Incir ve eriklerle kaplayip seker serpistirin.

190°C[?lde 45 dakika pisirin. 30. dakikada Ustiine fistiklari serpistirin. Pasta ilininca, bali gezdirin ve servis

yapin.
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