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Hamuru igin:

2 su bardagi un

1 paket (10 gramlik) instant maya
2 ¢orba kagiJi st

3 corba kasig pudrasekeri
2 corba kagsidi siviyag

Bir tutam tuz

1 kutu (200 ml) krema
Hamurun kenarlari igin:

1 adet yumurtanin aki

5 adet taze incir

4 adet kuru incir

Krema igin:

1 paket krema

2 corba kagigi pudragekeri
Uzeri igin:

1 cay bardagi file badem
4-5 adet taze incir

INCIRLI TATLI PIZZA

Hamuru igin unu derin bir kaba alip, ortasini agin. Maya, tuz, sit ve pudrasekeri ekleyip karistirin. Siviyag ve
krema ekleyin ve tzerini nemli bir bezle 6rtlip, mayalanmasi igin 30 dakika dinlendirin. Hamuru 2 esit bezeye
ayirip, her birini ayri ayri yuvarlak sekilde acin. Kenarlarina cirpiimis yumurta aki siiriin. incirlerin kabuklarini
temizleyip blenderde piire haline getirin. Pizzanin kenarlarina yerlegtirip, kiyilmig kuru incir serp|§t|r|n ve 1
parmak genisliginde ice dogru kapatin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 15-20 dakika pisirip sogumaya
birakin. Krema i¢in kremay!i derin bir kapta iyice ¢irpip kar haline getirin. Pudragsekeri ekleyip soguk pizzanin
tzerine sirun. Dilimlenmis incir yerlestirip, file badem serpin. Dilediginiz sekilde susleyip servis yapin.
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