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INCIRLI TATLI

50 Gr Sana Klasik

1 Su Bardag ceviz ici

1,5 Su Bardagi su

1 Paket krem santi

2 Yemek Kagigi un

1 Litre sht

5 Yemek Kagidi seker

1 Su Bardagi un

1 Su Bardagi seker

1 Paket kabartma tozu

1 Yemek Kasigi neskafe

2 Yemek Kasidi muhallebi igin nisasta
3 Adet yumurta o

Yarim Su Bardagdi SERBET IGIN SEKER
6 Adet kuru incir

incirleri ince kiyip sicak suya bastiralim 30 dk beklesin.Kek igin yumurta ve sekeri ¢irpin, cevizi, unu, kabartma
tozunu ekleyip karistirin. En son incirleri sudan ¢ikarip ekleyin ve dikddrtgen borcama ddkin 160 derecede
pisirin. Bu arada muhallebiyi pigirin ve soguduktan sonra krem santi tozunu ekleyip iyice girpin. Serbeti de
soguk olarak hazirlayin ve sicak kekin Ustline dékin, sogumaya birakin. Uzerine muhallebiyi yayin,
buzdolabinda 2-3 saat bekletin, servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:78545 » adi:incirli Tath « génderen:sedan  indirme tarihi:19.05.2024 - 08:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/incirli-tatli-vt56749
http://www.tcpdf.org

