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INCIRLI TATLI

50 Gr Sana Klasik

2 Yemek Kagigi MUHALLEBISI IQIN Nisasta
5 Yemek Kagigi MUHALLEBISI ICIN : Toz Seker
1 Paket MUHALLEBISI ICIN : Toz Krem Santi
1 Su Bardag! KEKI ICIN : Toz Seker

3 Adet KEKI IGIN : Yumurta

1 Paket KEKI IGIN : Kabartma Tozu

1 Su Bardagi KEKI ICIN : Ceviz Ici

1,5 Su Bardagi SERBETI ICIN : Su

1 Litre MUHALLEBISI ICIN : Stit

1 Yemek Kagigi SERBETI IQIN Nescafe

2 Yemek Kagigi MUHALLEBISI ICIN : Un

1 Su Bardagi KEKI ICIN : Un

6 Adet KEKI ICIN : Kuru incir

0,5 Su Bardagi SERBETI ICIN : Toz Seker

Kek i¢in yumurta ve sekeri ¢irpin, cevizi, unu, kabartma tozunu ekleyip karistirin. En son inciri ekleyip dikdértgen
borcama dékin ve 160C de pisirin. Pigerken krem santi haricindeki malzemelerle muhallebiyi yapin. Pistikten 5
dakika sonra 1 poset toz krem santiyi ekleyip mikserle ¢irpin. Kek pistikten sonra 3-4 dak. havalandirin. Serbet
malzemelerini karistirip pisirmeden kekin Uzerine d6kin. 5 dakika sonra muhallebiyi Gzerine yayin,
buzdolabinda 2-3 saat bekletin.Buzdolabindan ¢ikardiktan sonra servis edin.
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