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INCIRLI TATLI

15 adet kuru incir

1 adet havug

2 adet yumurta

1 su bardagi irmik

1 cay kasigi kabartma tozu
1 paket vanilya

2 corba kasiJi kakao

2 su bardagi un

1 cay bardagi sivi yadi
Serbet icin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Sislemek icin:

1 su bardag iri dévilmas fistik
1 su bardagi findik

Su ve sekeri kaynatip sogutun. incirleri sicak suda 20 dakika bekletip suyuyla birlikte mikserde gekin.
Yumurtalari ¢irpin. Igine sivi yag, rendelenmig havug, irmik, vanilya, kabartma tozu ve incirleri ilave edip
karistinin. Igine unu ve kakaoyu da ekleyin. Karisimi yaglanmis kaliba dékip 200 derecelik firnda 30 dakika
pisirin. Daha sonra firindan alip serbeti ddkin. Biraz soguduktan sonra tathnin Gzerini dévilmuis findik ve fistikla
susleyin.
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