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INCIRLI TARTOLET

Hamur icin:

2 adet yumurta

40 gr. seker

20 gr. sekerli vanilin

30 gr.un

2 tutam kabartma tozu
50 gr. 6gutilmas badem
Kaliblar i¢in tereyadi ve un
Yodurtlu sos igin:

3 yaprak jelatin

400 gr. yogurt

50 gr. seker

100 gr. krema

incirler igin:

12 adet taze incir

80 gr. seker

200 ml. frenk GzUmU suyu
20 ml. limon suyu

20 gr. nisasta

Visneli krokan icin:

80 gr. seker

20 ml. visne suyu

Hamur igin yumurtalari, sekeri, sekeri vanilini, sicak suya oturtulmus bir kabin i¢inde, mikserle, koyu krema
kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Buz dolu baska bir kabin icinde soguyuncaya kadar ¢irpmaya devam edin.
Unu, kabartma tozu ve bademle karistirin. Karisimi yumurtalara yavas yavas ekleyip, pasta spatulasi ile
dikkatlice karistirin. 8 cm. ¢capinda, 4 tartdlet kalibini yaglayin, un serpin ve hamuru iglerine paylastirin.
180°C'de isitilmig firinin orta rafinda 8-10 dakika pisirin. Sogumaya birakin. Yogurtlu sos i¢in jelatinleri soguk
suda yumusatin. Yogurdun yarisini seker ile isitin, sular sikilmis jelatinleri icinde eritin ve atesten alin. Kremayi
ve kalan yogurdu ekleyip iyice karistirin. 3 saat buzdolabinda bekletin. incirleri soyun, ikiye boliin. Sekeri acik
kahverengi oluncaya kadar karamelize edin, Sonra 150 ml. Gzim suyunu ve limon suyunu ekleyin, karamel
eriyinceye kadar kaynatin. Nisastay! kalan tzim suyunda eritip, sosu baglayin. incirleri sosa ekleyip, sojumaya
birakin. Krokan igin 20 ml. visne suyu ve sekeri kiigUk bir tencerede karamelize edin ve hemen firin kagidina
dokan. Ustiini kagitla kapatip, merdane ile incecik agin. Katilagincaya kadar bekleyin, kagitlarin arasindan
cikartip iri parcalara béliin. Sogumus hamurlari kaliptan gikartin. iclerine soslu incirleri paylastirin. Yogurtlu
karisimi sikma torbasina doldurup, Ustlerine sikin. Krokanlarla stsleyip, hemen servis yapin.
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