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INCIRLI TART

Tart hamuru icin:

2 kahve fincani pudrasekeri
6 corba kagsiJi tereyadi

1 adet yumurtanin aki

3 ¢ay bardagi un

1 gorba kagigi toz badem

Ic malzemesi:

2 su bardagi hazir pasta kremasi
ljsu bardadi krema

Yarim kg diri ve olgun incir
Uzerine:

Incir regeli

Tart hamuru igin pudragekeri ve tereyadi bir kapta karigtirin. Yumurta akini ekledikten sonra tekrar karigtirin.
Toz badem ve unu da ilave ettikten sonra iyice yogurun. Hamuru hafifge yaglanmis tart kalibina yayin. Onceden
isitilmig 180 derece firinda 35 dakika pisirin. Hamuru firindan ¢ikardiktan sonra sogutun. Uzerine pasta kremasi
ve kremay! yayin. Tartin Gzerine dilimlenmig incirleri dizin. Incirleri parlatmak i¢in tzerine bir firca yardimiyla incir
receli sUrin. Servis yapin.
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