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INCIRLI SURPRIZ

250 gram incir

1 corba kasigr margarin

1,5 cay bardag toz seker

2-3 corba kasigi su

Hamur igin:

1 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

1 ¢corba kasigi oda sicakhiginda margarin
1 adet portakalin rendelenmis kabugu
1 corba kagigi tarcin

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu

2 su bardagina yakin un

Uzerine:

Pudra sekeri

Incirleri margarinde gevirin. Bir buguk ¢ay bardagi toz seker ve 2-3 ¢orba kasidi su ekleyin. Incirlerin suyu pelte
kivamina gelince tencereyi atesten alin. Sogumaya birakin. Firin kabinin dibine meyveleri koyun ve serbetini
dokun. Ayri bir tarafta hamur igin seker ve yumurtayi ¢irpin. Margarini ekleyin. Portakal kabugunu, targin ve sttt
ekleyin. Kabartma tozu ve un ilave ederek girpin. Meyvelerin Gizerine dokiin. 180 derece firinda hafifce
pembelesene dek pisirin. Uzerine pudra sekeri serperek servis yapin.
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