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INCIRLI SALATA

Anadolujet Magazin

4-5 adet kup kip dogranmig siyah incir

1 demet elle kopariimis roka

1 ké&se ufak kipler halinde dogranmis keci peyniri
2 corba kagsi@i kiyilmig siyah zeytin

300 gram ince kiyllmig ¢ig kultir mantar

1,5 corba kasigi koruk suyu veya limon suyu

3 ¢corba kasiJi zeytinyadi

1 julyen dogranmis kirmizi sogan

Kare kare dogranmis 1 adet kirmizi dolmalik biber
Tuz

Karabiber

1 corba kasigi hafif kavrulmus ¢cam fistiJ

Oncelikle dogranmis mantarlari bir kAseye koyup (izerine limon suyu, zeytinyagini ve tuzu ilave edip
karistirdiktan sonra 30 dakika dolapta dinlendirin. Diger malzemeleri de genis bir k&seye koyup, nazikce
karistirdiktan sonra dinlendirdiginiz mantarlar da ekleyip karistirmaya devam edelim. Eger limon suyu ve
zeytinyadi az ise ilave edip dyle servis yapin.
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