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INCIRLI RULO

250 g incir

1 adet portakal rendesi

2 yemek kagsigi portakal suyu
125 g tuzlanmig tereyagi

75 g pudra sekeri

1 cay kasig vanilya

1 yumurta sarisi

200gun

Firni 150 derecede isitin. incirleri ince ince dograyin, portakal ve portakal suyunu ilave edip yogurun. Tereyag),
pudra sekeri ve vanilyayi karistirin. Ardindan yumurta sarisi ve unu ekleyerek hamur kivamina geleen kadar
yogurun. )

Hamuru dikdértgen bigiminde agin ve uzunlamasina 3 pargaya bélin. Incirli karigimi pargalarin ortasindan agagi
dogru yerlestirin. Bosta kalan kisimlari Gzerine kapatin. Istege gore parcalara ayirin. Yaglh k&git tizerine
yerlestirerek 6nceden isitilmis firinda 30-35 dakika pisirin. Sogudugunda Uzerine pudra sekeri ilave ederek
servis yapin.
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