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INCIRLI RULO COREK

1 su bardagi yogdurt

2 adet yumurta (sari Gzerine)
1,5 su bardagi siviyag

1 ¢corba kasidi pudra sekeri

1 paket kabartma tozu
Yeteri kadar un

Iciigin:

10 adet kuru incir

1 su bardag iri gekilmis ceviz
1 tath kasidi tarcin

2 corba kasiJi seker

Yogurt, yumurta ve yag kangtirilir. Uzerine pudra sekeri, kabartma tozu ve orta sertlikte kivam alana kadar un
eklenerek yogrulur. Hamur yarim saat dinlendirilir. Bu arada incir ufak dogranir. Uzerine diger i¢ malzemeleri
katilir karigtinilir. Hamur iki pargaya bolindr, merdaneyle yarim santim kaliniginda acilir. Igin yarisi yayilir ve rulo
yapilir. Uzerine yumurta sarisi strGlir. Bas parmak kalinliginda kesilir. Yaglanmig tepsiye dizilir. Diger hamur da
ayni sekilde yapilir. Onceden isitiimis 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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