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INCIRLI PUDINGLI TATLI

12 adet blyik boy taze incir
1 paket vanilyal puding

1 paket labne peyniri

1 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 tath kasidi vanilya

2 su bardagi sut

4 corba kagig! sivi yag

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Bir tutam tuz

Uzeri icin:

1 su bardagi su

1 ¢corba kasigi misir nisastasi
1 corba kagigi toz seker

Pudingi Gzerindeki tarife gore pisirin. Kabuklari soyulup dogranmig alti adet inciri ekleyin. Labne peynirinin
yarisi, yumurta, toz seker, vanilya, sit ve sivi yagi karistirin. Unu, kabartma tozu ve tuz ile harmanlayip karigima
ilave edin. Hamuru unlanmig tezgahta dikddrtgen seklinde agin. Uzerine kalan labne peyniriyle karigtiriimig
pudingi surdp rulo yapin. Dilimleyip tepsiye dizin. Kalan incirleri dilimleyip hamurlarin Gzerlerine yerlegtirin. 200
derece firinda 35 dakika pisirin. Su, misir nisastasi ve toz sekeri kaynatip tatllarin (izerine gezdirin.

Fotograf "hicabi" tarafindan génderildi. 02.09.2015
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