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INCIRLI PUDINGLI FIRIN SUTLAC

1,5 It st ]

1 paket Pakmaya Incirli Puding

4 yemek kagigi nisasta

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1 yemek kasigi tereyagi

2 cay bardag toz seker

Yarim ¢ay bardagi haglanmig stzilmas piring

Pakmaya incirli 2 buguk bardak sitle birlikte paket Gzerinde verilen tarife gore pisirin.

Ayri bir tencerede 1 litre sit ve sekeri kaynamaya birakin. 1 ¢cay bardagi sitle nisastayi inceltip kaynayan site
karistira karigtira ekleyin. Koyulasmaya baglarken vanilya ve tereyagini ekleyin. Birkac dakika kaynatip ocaktan
alin. Giiveg kaplarina altan bir kepge Pakmaya incirli puding dékin, Gstline sitlagtan dékin.

Firnn tepsisine kaseleri yerlestirin. Tepsinin yarisina gelecek kadar sicak su ile doldurun.

200 dereceye ayarli firinda, 20 dakika, Ustleri kizarana kadar pisirin.
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