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INCIRLI PUDING VE MANDALINALI PELTE TATLISI

1 paket Pakmaya incirli Puding

2,5 su bardagi sit

1 yemek kasigi badem igi, ince gekilmis
Mandalinall pelte igin:

1 su bardagi mandalina suyu

1 su bardagi su

2 yemek kasigi toz seker

2 tatl kagigr Pakmaya Misir Nisastasi

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin
Ayrica:

Hazir kurutulmus mandalina veya portakal kabugu veya 2 adet mandalina, tercihen sert olandan. (portakal da
olur)

2-3 dilim kakaolu kek, kirinti halinde.

Hazir kurutulmus mandalina veya portakal dilimlerini evinizde hazirlamak isterseniz bu tarifi dikkate alabilirsiniz.
Mandalinalar kurutmak igin 2 mandalinayi iyice yikayip kurutun. Keskin bir bicak yardimi ile ince ince dilimleyin.
Finninizin 1zgarasina duizguince yerlestirin. 120 dereceye ayarli firinda kurutma igslemine baglayin. Arada bir
kontrol ederek diger yuzlerini gevirerek, dilimler iyice kuruyana kadar kurutma iglemini tamamlayin. Bu stre¢
yaklasik 2 saat sirecektir.

Puding igin Pakmaya incirli Puding ile siitii bir tencereye alin. lyice karigtirdiktan sonra orta ateste, stirekli
karigtirarak puding kivamina gelene dek pisirin. Ocaktan alin. ince ¢ekilmis badem ici ekleyin. Karistirip servis
bardaklarinin yarisina paylastirin.

Pudinglerin Uzerine ufalanmig kakaolu kek Kirintisi serpin.

Pelte icin Pakmaya Sekerli Vanilin disindaki tim malzemeyi bir tencereye aktarin. Karistirin. Orta ateste, yodun
bir kivam elde edinceye kadar pisirin. Ocaktan almadan birkag dakika 6nce vanilini ilave edin. Karistirin, 5
dakika sonra servis bardaklarina, yani kakaolu kek kirintilarinin Gzerine dékun.

Peltenin Uzerine de kalan kek kirintilarini serpin. Kurutulmug mandalina kabuklariyla birlikte servis yapin.
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