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3 adet yumurta

1 toz seker

5 su bardagi un

1 incir

5 su bardagi kabartma tozu
10 adet toz seker

1 paket

2 su bardagi sut

1 cay bardagi un

1 cay bardagi

1 cay bardagdi toz seker
1 yumurta

Kremasi icin:

2 ¢orba kasigi margarin

INCIRLI PASTA

Bir kap igerisine yumurtayi kirip sekeri ilave ediyoruz.Mikserle cirpip képiirtiyoruz.Uzerine toz
ceviz,tarcin,kabartma tozu,un ve bir saat kadar ilik suda bekletilmis ve minik minik dogranmig incirleri ilave
ediyoruz.Kaliba dékip dnceden isitilmis 170 derecelik firinda 30-40 dakika pisiriyoruz.Dider tarafta kremayi
hazirliyoruz.Bir tencereye siti,yumurtayi,sekeri,unu koyup ocada aliyoruz.Cirpma teliyle karistirarak
kaynatiyoruz.Koyulasinca tahta kasikla karistiriyoruz.Margarin ilave edip ocaktan aliyoruz.Sogumaya
birakiyoruz.Soguduktan sonra mikserle 4-5 dakika karistiriyoruz.Pismis ve sogumus olan pasta kekinin
kabarmis bombeli kismini kapak seklinde kesiyoruz.Pasta kekini kenarlarinda bir parmak eninde mesafe
kalacak gekilde bir santim derinliginde kesiyoruz veya kagikla igini bogaltiyoruz.Bu gukurun igerisine hazirlamig
oldugumuz kremay! doldurup yayiyoruz.Kekin iginden ¢ikardigimiz kek parcalarini robota aliyoruz.Uzerine biraz
ceviz ilave edip parcaliyoruz.Ufalanmig karigimi kremanin Gzerine dékip yaylyoruz.Soguyunca dilimleyip servis

ediyoruz.
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