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INCIRLI MUS

Mus igin:

125 veya 200 gam bitter cikolata
1 cay bardagi soguk su

3 adet yumurta

1 cay bardagi toz seker

10-12 adet kuru incir

2 poset krem santi

Suslemek igin:

Taze nane yapraklari

Oncelikle ¢gikolatay! pargalayarak bir ¢elik cezve igine koyun. Uzerine de bir gay bardagdi kadar su ekleyip, ¢ok
hafif ates lizerinde erimeye birakin.

Ote yandan derin ve genis bir kasenin igine 3 yumurta ile 1 ¢gay bardagi toz sekeri ve varsa likéri koyun. Mikser
yardimiyla 2-3 dakika kadar cirparak iyice beyazlasip, kdpuk kdpUk olana degin karistirin. Eriyen ¢ikolatay!
yavas yavas bu yumurtali harcin igine aktarin ve yine mikserle 1-2 dakika ¢irpin, bir kenarda bekletin.

Bir bagka derin kabin iginde krem santi ve sutleri karigtirarak yine mikserle iyice katilagincaya kadar ¢irpin.
Sonra da yukarida hazirladiginiz gikolatall karisimin igine krem santiyi de ekleyerek, bu sefer bir spatula ya da
kagik yardimiyla iyice karistirin ve buzdolabina koyup, yarim saat kadar bekletin.

Incirleri sicak sudan gikarip, bir mutfak robotunun igine atip, iyice plre oluncaya kadar ¢ekin. Dolaptan krema
karigimini alin, incir paresiyle karigtirip, kup bardaklarina ya da ufak kaselere yerlegtirin Bu igi bir krema
sikacaglyla daha da diizgiin yapabilirsiniz. Uzerine eger varsa biraz daha ¢ikolata eritip gezdirebilirsiniz. En
sonunda da taze nane yapraklariyla sisleyerek servise sunabilirsiniz.
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