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INCIRLI MUHALLEBILI PASTA

3 adet oda isisinda yumurta

1 su bardagi tozseker

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

2 cay kasigi targin

6 adet kuru incir

1 su bardadi ¢ekilmis ceviz ici
Muhallebi igin:

1 kg. st

2 yemek kasigi misir nisastasi
2 yemek kasigi un

5 -6 yemek kasiJi seker

1 paket kremsanti

1 cay kasigi tereyadi

Keki islatmak igin:

1 su bardagi ilik su

1 tath kasidi nescafe

1 tath kagigi seker

Uzeriicin

Hindistancevizi

incirleri sicak suda 5 dakika kadar bekletip tavla zari blyikliigiinde dogruyoruz.

Bir kap igerisine yumurtalarimizi kirip biraz ¢irpiyoruz toz sekeri ilave edip ¢irpmaya devam ediyoruz.

Un ve kabartma tozunu eleyip ilave ediyoruz ¢irpmaya devam ediyoruz. Iri kiyilmig cevizleri ve tar¢ini da ilave
edip karigtiryoruz.

Incirlerimizi una buladiktan sonra kek hamurunun igine karigtiriyoruz. Yaglanmig blyik boy borcama kek
hamurumuzu déklyoruz. Onceden isittigimiz 170 C firnimizda pisiriyoruz.

Kekimiz piserken bir tencere icerisine unu, nisastayi, sekeri ve sitl koyup karigtirarak pisiriyoruz. Muhallebimizi
soguttuktan sonra 1 paket krem santimizi, tereyagini ilave edip ¢irpiyoruz.

Pisirdigimiz kekimizi neskafeli sekerli su ile islatiyoruz. Muhallebimizi tizerine déklyoruz ve dolapta
bekletiyoruz.

Servis Oncesi Uzerine bol hindistancevizi serpip servis edebilirsiniz.
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