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TAZE INCIRLI MUHALLEBI

1 litre st

1 su bardagi tozseker
Yarim su bardagi pirin¢ unu
2 yumurta sarisi

18 iri incir

150 gr hazir kek

5 ¢orba kagiJi file badem

incirleri yikayip kurulayin ve 12 tanesini halka seklinde dilimleyin. Kalan incirleri elma gibi dilimleyin. Halka ve
elma dilimi seklinde dogranmis incirleri suda yumusatin. Keki kiip seklinde dograyin.

Muhallebi igin yumurta sarilarini bir kapta ¢irpin. Sit, tozseker, piring unu ve 2 yumurta sarisini tencereye alin.
Malzemeleri birbirine yedirinceye kadar ¢irpma teli ile ¢irpin. Kisik ateste strekli karigtirarak muhallebi kivamina
gelinceye kadar pisirin.

Incir halkalarini kiiglik cam késelerin kenarlarina yerlestirin. Keklerin yarisini paylastirip muhallebinin yarisini
ilave edin. Kalan kek ve muhallebiyi degisimli olarak ilave edip tzerini incir dilimleri ve file bademlerle sisleyin.
Buzdolabinda 30 dakika bekletip servis yapin.
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