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INCIRLI MUFFINLER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

75 g tereyadi

1 cay bardagdi toz seker

2 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi un

1 tath kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 su bardagi findik kingi

1 yemek kasigi haghas tohumu

3 - 4 adet kup seklinde dogranmig kuru incir

2 yemek kasigi ¢ekirdeksiz kuru Gzim

Sos igin:

1 poset Dr. Oetker Beyaz Cikolatali Sos

2,5 su bardagi sut

Sislemek icin:

1 poset Dr. Oetker Pasta Susu - Sekerli Gubuk
10 adet taze bégurtlen

Kalip:

Kagit muffin kalibi

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.
Alt-Ust pisirme: 170 °C
Turbo pisirme: 160 °C

Tereyad ve toz sekeri ¢irpma kabina alin ve mikser ile 2 dakika cirpin. Uzerine yumurta, sekerli vanilin ve siitl
ekleyip 1 dakika girpin. Un ile hamur kabartma tozunu karigtirip eleyin, karigima ilave edin ve orta devirde 1
dakika ¢irpin. Uzerine findik kiridi, haghas, kuru incir ve kuru Gzimd ilave edip disUk devirde 1 dakika daha

¢irpin. Hazirladiginiz hamuru muffin kaliplarina paylastirin ve pisirin.
Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika
Finndan ¢ikarip sogumaya birakin.

2,5 su bardag siitii tencereye alin. Uzerine sos posetini bosaltin ve orta ateste siirekli karigtirarak pisirin.
Kaynamaya baslayinca 2-3 dakika daha karistirarak pisirin. Ocaktan alip arada karigtirarak sogutun. Servisten

Once muffinlerin Gzerini sos, pasta stsu ve bdgurtlen ile stsleyin.
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