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INCIRLI LABNE

Derya Nar Sahinbag

1 kg sit

1 paket dr oetker pring unu

1 kasik un

1 kahve fincani misir nisastasi
3 kahve fincani seker

1 paket vanilya

1 kasik becel yag

yarim paket pinar labne

yarim paket taris marka kip kesik kuru incir (damla gikolataya benziyor)
1 bardak dévilmiis ceviz

1 paket hindistancevizi

Krema icin sut, seker, pring unu, un, nisastayi karistirarak pisir, vanilya ve yagi kat. mikserle 10 dk cirptiktan
sonra sogumaya birak soguduktan sonra labneyi kat ve en az10 dk daha ¢irp. borcami islat kremanin yarisini
dok araya kesik kuru incir ve cevizi dok. geriye kalan kremayida da doékip son olarak bolca hindistancevizini de
ekle. Stregle kapatip 24 ssat buzdolabinda beklet ve servis yap.
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