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INCIRLI KURABIYE

2,5 bardak un

1/2 komposto kasigdi tar¢in

1 komposto kasigi kabartma tozu
1/2 bardak tereyagi

1 bardak toz seker

2 ¢irpilmig yumurta

2 ¢orba kasigl kaymak

3 kahve kasigi limon suyu

1 bardak kiyilmis kuru incir

Un, targin ve kabartma tozunu karigtirin. Tereyagla toz sekeri iyice ¢irpin. Girpilmig yumurtalari, kaymag katin.
lyice karigtirin. Limon suyunu ve inciri ilave edin. Unu da katarak karistirmaya devam edin. E§er hamur
yapisiyorsa biraz daha un ilave edin. Kabi buzdolabina koyarak malzemeyi iyice sogutun. 6-7 mm. kalinhginda
acin. Kurabiye kalibiyla hamuru istediginiz bigimde kesin. Yagdlanmis tepsiye hamurlari dizerek orta ateste 10-12
dakika pisirin. 5 diizine kurabiye elde edeceksiniz.
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