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INCIRLI KUKI

150 gr. un

60 gr. margarin

1 adet yumurta

40 gr. toz seker

1 tutam tuz

1 tutam kabartma tozu

10 adet kuru incir

1 avug kuru 0zim

1 adet portakal kabudu rendesi
1/2 su bardag ceviz

3 yemek kasigi damla cikolata

Yumurta, oda sicakliginda yumusamig margarin ve sekeri iyice karistirin. Un, portakal kabudu rendesi, tuz ve
kabartma tozunu da ilave ettikten sonra yumusak bir hamur elde edin. Hamuru posete sarip dinlenmeye birakin.
Bu sirada dolgusunu hazirlayin.

Ceviz, gikolata harig¢ kuru incir ve Gzimu 5 dakika haslayin. Sonra ceviz ile birlikte rondodan gegirip pire yapin.
Benmaride erittiginiz cikolatay! da ilave ederek karistirin ve sogumasini bekleyin. Dolgudan rulolar yapin ve bir
kenara koyun. Temiz bir ylizeyde hamurdan rulolar yaparak merdane ile tizerinden gegin ve ince uzun bir hamur
elde edip, arasina dolgu malzemesini koyup ruloyu kapatin ve yaklagik 5 cm uzunlugunda dilimleyin. Her bir
ruloyu keskin bir bigak ile ortalarindan dilimleyerek X seklini verin. Cok hafif yaglanmis tepsiye dizerek, 170 C

de 20-25 dakika pisirin.
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