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INCIRLI KREMALI PASTA

Malzemeler:

3 yumurta

7 tane kip kup dogranmis kuru incir
1 su b. cekilmis ceviz

1 su b. toz seker

1 su bardagindan biraz az un
1 paket kabartma tozu
muhalebisi igin:

3 su b. sut

50 gr tereyagdi

1 corba k.nisasta

1 corba k. un

5 ¢.k. toz seker

1 paket krem santi

Hazirlanisi:

Yumurta ve sekeri kdpirene kadar ¢irp.Ceviz ve inciri kat ve karasgtir.Ardindan un ve kabartma tozunu katarak
karistir ve yaglanmig pisirme kabina d6kerek 170C dnceden isitilmis firinda ara ara bakilarak pigir. Muhalebinin
yapilisi: Bitlin malzemeyi bir tencereye alarak kisik ateste surekli karigtirarak muhallebi kivamina gelinceye
kadar pisir. Ve Ilik olarak kekin tUzerline dékerek soguk servis edin.
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