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INCIRLI KESKUL KUP

https://www.droetker.com.tr

Keskulll karigim:

10 adet kuru incir

1 su bardag st

1 poset Dr. Oetker Keskdll

5 su bardagi sit

Dolgu:

3 - 4 adet kUp seklinde dogranmig kuru kayisi
0,5 su bardagu iri kinlmig kabuksuz badem
Suslemek igin:

1 - 2 adet kiip seklinde dogranmis kuru kayisi
1 - 2 yemek kasigi iri kinlmis kabuksuz badem
1 poset Dr. Oetker Hazir Karamel Sos

incirleri bir kaseye alin, lizerini kapatacak kadar su ekleyin ve 10 dakika bekletin. Sudan gikarin ve iri kiipler
seklinde kesin. Kestiginiz incirleri ve 1 su bardagi sttl mutfak robotuna alin ve pure haline getirin. Pure
halindeki inciri ve 5 su bardagdi sitl bir tencereye alin. Kagik ile topak kalmayacak sekilde iyice karigtirin.
Uzerine kegkul pogetini bogaltin ve orta ateste surekli karistirarak pisirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve
3-4 dakika karigtirarak pigirmeye devam edin. Ocaktan alin ve karistirarak 8-10 dakika sogutun. Daha sonra,
aralara kuru kayisi ve badem koyarak kuplara doldurun. Oda sicakliina gelince buzdolabina alin ve 1-2 saat

bekletin.

Kuplarin Gzerine kuru kayisi siralayin, badem serpin ve karamel sos dokun. Arzuya gére izim ve nane

yapraklari ile sUsleyip servis yapin.
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