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INCIRLI KEMAL PASA

1 su barda@i tuzsuz lor
8 adet kuru incir

1 su bardag st

1 paket tereyagi

1 ¢orb kasidi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un
Serbet icin:

2,5 su bardagi seker

3 su bardagi su

Yarim limon

Incir dogranir, stite yatirilir, bir gece bekletilir. Ertesi giinii serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. Yumugak
tereyagi, pudra sekeri, lor ve incir iyice karistirilir. Uzerine un ve kabartma tozu katilir. Glzelce yogrulur. Sonra
hamurdan misketten buyUk, cevizden kiguk pargalar alinir ve yuvarlanir. Yaglanmis tepsiye dizilir. 180 derece
firnda kizarana kadar pigiirlir. Firindan ¢ikar ¢cikmaz serbet gezdirilir.
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