—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

INCIRLI KEK

150 gr margarin

2 su bardagi un

3 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tarcin

1 bardak seker

1 bardak ceviz ici

1 bardak incir

Ug adet yumurtay! sekerle girpin, elenmis un ve kabartma tozu ve eritilmis yagimizi ilave edin. Sonra icine ince
dogradigimiz incir cevizleri, targini ekleyin. Karigtirin, hamur ne ¢e ¢ok sivi ne de ¢ok kati olacak. akici bir
kivamda olmasi yeterli.

Sonra hafif yaglanmis ve unlanmig bir kek kalibina bu hamurlu karisimi yavas yavas gezdirerek dékiin. Sonra
Orta 170 ile 180 dereceli firnda pisirin.

Kek kalibindan ¢ikmasi igin incirli kekin sogumasini bekleyin.
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