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INCIRLI KEK

Malzeme:

1 su bardag@i kuru incir

1 su bardagi kaynar su

1 su bardagi toz seker

1 adet yumurta

125 gr Bizim Margarin

2 su bardagi Bizim Mutfak Un

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
Yarim su bardagi ceviz igi

Kuru incirleri kiiglik kiiglik dograyip bir kaba alin. Uzerine kaynar su dokiip kapagi kapali olarak 15-20 dakika
bekletin. Diger tarafta tozseker ve yumurtayi bir kaba alin. lyice ¢irptiktan sonra tim malzemeleri teker teker
ilave edip ¢irpin. Son olarak suda bekleyen incirleri suyunu siizmeden ilave edip karigtirin. Karigimi yaglanmig
ve unlanmig kek kalibina yayin. Onceden isitiimis 190 derece firinda icini gcekene kadar pigirin.
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