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INCIRLI KEK

Malzemeler:

2 yumurta

1 su bardag seker

1 su barda@i dévilmis ceviz
7-8 adet incir

Targin

Karbonat

1.5 su bardagi un

Serbeti icin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

1 dilim limon

Uzeriicin;

Vanilyali dondurma yada krem santi

Ha2|rlan|§|

Incirler Gizerine gikacak kadar su konulur ve pisirilir.Diger yandan seker ve yumurta iyice girpilir.Targini ve pigen
ilitilmig inciri icine katilir.Ceviz icine katilarak karistirlir...Unda eklenerek kek kivami elde edilir...Onceden isitiimig
150 derecelik firinda pisirilir.Diger taraftan seker su karigtirilarak serbet yapilir kaynadiktan sonra bir dilim limon
konulur..Serbeti soguttuktan sonra sicak pisen kekin Uzerine dokulur.Serbetini gekince kek soguyunca Uizerine
dondurma yada krem santiyle servis yapilir.
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