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INCIRLI KEK

3 adet yumurta

% su bardagi toz seker
2 su bardagdi sivi yag
Y2 su bardagi sit

12 adet kuru incir

1 adet orta boy elma

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Kek kalibini yaglamak igin:
1 tath kasid1 tereyagi

Oda sicakliginda beklettiginiz yumurtalari derin bir karistirma alip toz seker ilavesiyle krema kivamina gelene
kadar ¢irpin.

Sivi yag ve suti ekledikten sonra karistirma islemini stirdUriin. Ortadan ikiye kestikten sonra ayiklayip kabugunu
soydugunuz elma ve kuru incirleri kiip seklinde dograyin.

Sivi malzemeleri ekledidiniz kek harcina elenmis un, kabartma tozu ve vanilya ekleyip kivam alana kadar
karigtirma iglemini strdurun.

Son olarak hafifce unlanmig elma ve incir kiiplerini kattiginiz kek hamurunu tereyagiyla yaglanmis kek kalibina
aktarip Gzerini dizeltin.

Onceden isitilmis 170 derece firinda, 35-40 dakika pisirdikten sonra firindan aldiginiz incirli keki dikkatli bir
sekilde kalibindan ¢ikartip dilimledikten sonra servis edin.
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