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INCIRLI KEK

4-5 adet buyik boy incir

1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

Yarim su bardag: st

2-3 ¢orba kagsigdi sivi yag

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

4 corba kasigi limon veya portakal suyu
2,5 su bardagi un

Toz seker ve yumurtay! iyice ¢irpin. Siit ve sivi yag ilave edip, ¢irpmaya devam edin. Eleyerek vanilyay,
ardindan kabartma tozunu ekleyip karistirin. Limon suyunu ilave edin. Son olarak unu ekleyip karistirin.
Yaglanmig ve unlanmisg firin kabina karisimin yarisini dékup, incirleri yerlestirin. Kalan karigimi bosaltin ve
Onceden isitilmig 180 derece firinda, kontrol ederek pisirin.
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