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INCIRLI KEK

500 gram incir

1 dilim tereyagi

Yarim ¢ay bardag seker
Kek igin:

4 yumurta

2 Su bardagi seker

1 Su bardag sivi yag

1 Su bardag sut

3 Su bardagi elenmis un
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay kasigi tarcin

2 yemek kasigi kakao (istege bagl)

Diiz bir kek kalibini tereyagiyla yaglayin. incirleri yikayin, kagit havlu ile suyunu alin, sadece saplarini kesin ve
kalin dilimler halinde kesin.

Tereyagdini eritin. Incir dilimlerini sekere batirip, tereyaginda biraz kizartin. Yaglanmig kek kalibina dizin.

Kek hamuru i¢in yumurta ve sekeri krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Yavas yavas sivilari ilave edin yavas
yavas. 3 su bardagi elenmis un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyin. Biraz daha ¢irptiktan sonra, yavasca
incirlerin Gzerine bogsaltin. Bir kase kadar kek hamurunu ayirip kakao ile karigtirin. Kek kalibina bosgaltin. 160
derecede yaklasik 40 dakika kadar pisirin. Kirdan testi yaparak ¢ikarin. Bes dakika kadar dinlendirip, servis
tabagina ters gevirin.
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