%17 Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

INCIRLI KEK
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3 yumurta

1 su bardag sivi yag

1 su bardag st

3 su bardagi un

2 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu
6-7 kuru incir

1 tath kasidi targin

incirleri tavla zari iriliginde dograyip 1-2 kasik un ile harmanlayip bekletelim. Yumurtalari sekerle birlikte
beyazlasip kdpurene kadar dek ¢irpalim. Sivi yagi ve siitii ekleyip yarim dk. daha ¢irpalim. Elenmis unu, targini
ve kabartma tozunu ekleyip mikserin duglk ayari ile veya ¢irpma teli ile kangtiralim. Kalibi margarinle yaglayip
tabanina un serpelim. Hamurun Ggte birini kaliba bosaltalim. Kalan hamura incirleri ekleyip karistirarak sade
hamurun Uzerine bosaltalim. 190 derece isili firinda keki pisirelim. Keki kalibi iginde sodutup servis yapalim.
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