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INCIRLI KEK ILE KOLAY PASTA

1 Su Bardagi Un (1009)

1 Su Bardagi Su (200ml)

Y2 Paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu (59)
1 Yemek Kagsigl Tereyadi veya Margarin (189)
2 Adet Yumurta

1 Su Bardagi Toz Seker (175g)

1 Paket Pakmaya Sekerli Vanilin

6 Adet Kuru Incir, Ince Dogranmig

1 Gay Kasigi Tarcin

Y2 Cay Bardag Iri Dévilmus Ceviz (459)
Uzeri igin:

1 Paket Pakmaya Vanilyali Puding

3 Su Bardagi Soguk St

3-4 Adet Taze Incir

Firininizi 8nceden 1750C ayarlayip, isitin. )

Bir tencere veya tavaya tereyadini koyup eritin Gzerine incir, tar¢in ve su ilave edin. Incirler yumusayincaya
kadar kaynatin ve sogumaya birakin.

Un ve Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[ZInu beraber eleyerek bir karigtirma kabina aktarin.

Yumurta ve sekeri mikser yardimi ile kdpUklenip kabarana dek 5-6 dakika ¢irparak karistirin. Uzerine sogumus
incirli kangimi ilave edip, spatula ile karigtirin.

Daha sonra unlu karigim, Pakmaya Sekerli Vanilin ve cevizi ilave edip spatula ile karigtirarak, sdndiirmeden
malzemeleri birbirine yedirin.

Hazirladiginiz kek hamurunu, yaglanmis 24 cm[Zllik kelepgeli kaliba aktarip, dnceden 1750C isitilmis firinda,
30-40 dakika pisirin.Firindan alinca 5 dakika kalipta bekletip, ¢ikarin.

Kek ilininca, tirtikh bigcakla, saat ydniinde cevirerek ikiye kesip, iki kata ayirin.

Pakmaya Vanilyali Puding[?]i paket arkasindaki talimata uygun olarak ama 3 su bardag siit ile pisirip, yarisini ilk
kati Gzerine dokun.

Diger parcayi Uzerine kapatip, kalan pudingi Gzerine dokun.

Buzdolabinda sogutup, Uzerinde taze incirlerle servis yapin.
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