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INCIRLI KECI PEYNIRLI GALETTE

https://www. h.com.tr
140 gram soguk tereyagi
250 gramun

4-5 ¢orba kasigi su

3-4 damla sirke

1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

1 corba kasigi labne peyniri
100 gram kegi peyniri

5-6 adet incir

4-5 dal taze kekik
Kenarlari igin:

1 adet yumurta sarisi

2 corba kasidr ay ¢cekirdegi

Soguk tereyagini kiip dograyip buzdolabina kaldirin. Unu ve tuzu rondonun haznesine alip buzdolabina koyun.
4-5 corba kagigi suyun icine 3-4 damla sirke koyun ve buzdolabina alin. 15-20 dakika sonra tim malzemeyi
dolaptan ¢ikarin. Un dolu rondo&apos;yu 1-2 kere ¢alistirin. Igine soguk tereyagini ekleyip, tereyagi top olana
kadar calistirin. Sonra kasik kasik sirkeli suyu ekleyip her seferinde ¢ok az ¢alistirin. Hamur kirinti haline
geldiginde streg filmle sararak birlestirin. Buzdolabinda 1 saat bekletin. 1 saat sonra hamuru tezgaha alip 2 adet
pisirme kagidi arasinda ag¢in. Dizgin bir sekil istiyorsaniz yuvarlak bir kalipla kenarlarini kesebilirsiniz. Hamurun
Uzerine 1 corba kasigi labne peynirini sUrlp Uzerine halka seklinde dogranmig incir ve aralarina da keci peyniri
yerlestirin. Birkag dal taze kekik ekledikten sonra hamurun kenarlarini gelisiglizel Gizerine kivirin. Kenarlarina
¢irpiimis yumurta sarisi sUriip Uzerine ay ¢ekirdegi serpin. Onceden isitiimis 180 derece firinda kenarlari
kizarana kadar pigirin ve sicak servis yapin.
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