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INCIRLI KAYISILI PASTA

KEK iCIN:

150 gr margarin

3 yumurta

2 yemek kagsidi kakao
1yemek kagsi§i st

1+1/4 bardak un

1 cay kasigi kabartma tozu
1 su bardag toz seker
Igi igin:

10 adet kuru kaysi

5 adet kuru incir

1 paket dolgu krema
Uzeri icin:

200 ml krema

2 paket bitter cikolata
Sislemek igin:

5 yemek kasidi toz seker
Yeterince yagli kagit

Oncelikle kayisi ve incirler sicak suda bitiin bekletilir.

Kek icin: yumurta ve seker iyice cirpllir, igine diger malzemeler ilave edilir ve 2 dk. boyunca ylUksek hizda ¢irpilir.
uygun gordlen bir kap yaglanir ve énceden isitilmis 180 derece firinda pisirilir. Pistikten sonra sodutulur ve 2'ye
kesilir. Stsleme igin: 5 yemek kasidi seker derin bir kapta iyice eritilir. Rengi ddndugu anda. Islatilimis bir yagli
kagida kagik yardimi ile geritler halinde dokullip sogumaya birakilir.

Igi icin: Dolgu krema Uzerindeki tarife gore hazirlanir . Inciler ve kayisilar sudan ¢ikarilip sulari stizalir. Ki¢uk
kUpler halinde kesilerek kremaya ilave edilir. Bu karigsim kesilmis olan kekin ortasina konur ve yayilir. Diger
kekimizde Gzerine konur. .

Uzeri igin: Gikolatalar benmari Gsulu eritilir. Igine krema ilave edilerek iyice karigtirilir. Pastamizin tizerine sirulir
ve dolaba konur. Karamellerimizde yagl kagit Gzerinden alinarak pastamizin tzeri suslenir.
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