%ﬁf} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

INCIRLI HURMA TATLISI

https://cook.com.tr

Toz Seker 1 Cay Kasigi

Targin 2 Cay Kasig!

Hurma 200 Gram

Incir 200 Gram

Krema 400 Gram

Inek Sitt 200 Gram
Pandispanya Keki 1 Adet
Hindistancevizi Sttli 200 Gram

Incir, hurma, kremayi, sekeri macun haline gelene karadar kisik ateste pisirin.

Macun haline belince hargi bilendirdan gegirin ve sogmaya birakin.

Bagka bir tencerede pandispanyayi islatmak i¢in krema, st, hindistancevizi sttind pisirin.

Kaynadiktan sonra igine kivam almasi i¢in 1 tatl kasigi sahlep ve targin atin ve kivam aldiktan sonra sogumaya
birakin.

Sos soguduktan sonra pandispanya kekini islatin Gzerine hazirladiginiz incirli hurmal macunu koyun (bunu
yaparken cook yagl kagidi ve ufak halka seklinde kaliplardan yararlana bilirsiniz).

Suslemek icin kayisi ceviz yada karamelden yararlana bilirsiniz.
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