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INCIRLI HURMA TATLISI (AFYONKARAHISAR)

h JIWww., h.com.tr

Kuru incir 250 Gr

Hurma 250 gr

Tereyadi 250 gr

Krema 750 mi
Hindistancevizi sttt 33 cl
Petibdr biskivi 1 paket

incir ve hurmalari ayiklayin ve kig¢ik pargalar halinde dograyin, incir, hurma, krema, tereyag bir tencereye ilave
edin ve esmerlesene kadar pisirin. Pistikten sonra igerisine hindistancevizi sttini de ilave ederek blenderden
gegirin Tepsinin en altina biskuvileri ilave edin ve lGzerine karigimi dokip sogumaya birakin. Soguk olarak servis

yapin.
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