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INCIRLI HAVUCLU COREK

4,5 bardak un

1 su bardag st

1/2 su bardag ilik su

1 cay bardad seker

2 yumurta

2 kasik margarin

1 kabartma tozu

ICI:

¢ay bardagi kayisi marmeladi
2 ¢ay bardagdi dévulmis findik
1 su barda@i ufak dogranmis incir
1 havug rendesi

Yarim ¢ay kasigi tar¢in

Unu hamur yodurma kabina alin ortasini agin, sitdi, suyu, margarini, sekeri, kabartma tozunu koyun bir hamur
yapin. Hamurdan limon biyUkliginde parga koparin elinizde agin. Bir kapta findik, incir, havug, tarcini karistirin,
hamurun ortasina bir tatll kasig! koyun pogaca gibi kapatin. Hamurun alt tarafini Gizerine gevirerek parmaginizla
bastirin. Yaglanmis tepsiye dizin. Onceden isitiimis 180 derece firinda kizarana kadar pisirin. Sicakken Gzerine
firca ile marmelat surtn, fistikla sisleyin.

ML® incirli Cérek (gbrsel)
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