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İNCİRLİ GRANOLALI YOĞURT

https://www.elele.com.tr

100 g granola
1 çay kaşığı vanilya
2 çay kaşığı bal
10 adet incir
250 ml yoğurt

İki çay kaşığı bal ile bir çay kaşığı vanilyayı geniş bir kapta karıştırın. Dörde böldüğünüz incirleri ekleyip, nazikçe
karıştırarak meyvelerin balla kaplanmasını sağlayın. İncirleri, iç kısımları üste gelecek şekilde fırın kağıdına dizin.
200 derecede ısıtılmış fırında 10 dakika pişirin. İki çay kaşığı bal ile yoğurdu karıştırın. Altı kaseye önce yoğurdu,
sonra incirleri bölüştürün. Üzerlerine granolayı paylaştırın.

© lezzetler.com tarif no:147855 • adı:İncirli Granolalı Yoğurt • gönderen:mahitap • indirme tarihi:03.04.2025 - 16:16

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/incirli-granolali-yogurt-vt107183
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/incirli-granolali-yogurt-147855.jpg
http://www.tcpdf.org

