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INCIRLI GALETTE

115 gr margarin

1,5 su bardagi un

Geyrek su bardagdi misir unu
4 yemek kasigi toz seker

1 tutam tuz

5 yemek kagsidi buzlu su
150 gr tath lor peyniri

1 paket vanilya

1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi sut

5 incir

1 yemek kasidi pudra sekeri
1 tath kasidi targin

Hamur igin, margarini kiip kip dograyip 15 dakika derin dondurucuda bekletin. Elenmis un, 2 yemek kasigi
tozseker, misir unu ve tuzu mutfak robotuna alin. Margarini ekleyip karistirin. Buzlu suyu kasik kasik ekleyip
hamur toparlanincaya kadar karistirin. Streg filme sarip 1 saat buzdolabinda sogutun. Lor peyniri, kalan 2
yemek kasiJi tozseker, vanilya, yumurtayr mikserle iyice ¢irpin. Hamuru unlanmis zeminde merdane ile agin ve
12 cm ¢apinda yuvarlak kalip ile kesin. Kenarlarda 2 cm bosluk birakarak iglerine peynirli karigimdan yayin.
Incirleri dilimleyerek lzerine yerlestirin ve kenarlarini tzerine dogru kivirarak kapatin. Yagh kagit serili firin
tepsisine yerlestirip 5 dakika derin dondurucuda bekletin. Hamurun kenarlarina st strip 200 derece firinda 10
dakika pisirin. Firin 1sisini 180 dereceye disurip kizarincaya kadar pisirmeye devam edin. Firindan ¢ikartip
sogumaya birakin ve targinl ve pudra seker serpistirerek servis yapin.
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