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INCIRLI FINDIKLI KURABIYE

3,5 su bardagi un

2 ¢ay bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

8 adet kuru incir

1 cay bardagdi kiyilmis findik
4 corba kasigi tereyagi

2 adet yumurta

Incirin Gzerini gegecek sekilde sicak su koyup 20 dakika bekletin. incir yumusayinca blenderden gegirin.
Gekilmis incirin igine 1 adet yumurtayi, sekeri ve tereyadini koyup karistirin. Uzerine unu, kabartma tozunu ve
vanilyayi bir miktar findik i¢ini koyup yumusak bir hamur yapin. Bu hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar alip
elinizle sekil verin ve yumurta akina bulayin. Daha sonra yumurta akindan ¢ikartip kiyilmisg findiklara bulayip
tepsiye dizin. 180 derecedeki firinda 25 dakika pisirin. Isterseniz tam ortasina regel koyup pisirin. Isterseniz de
firnda ¢ikinca ortasina bégurtlen recgeli koyun. Kurabiyeleri sogutup servis yapin.
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